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ANTIPASTI
Antipasto all’Italiana  
trefjøl med våre favoritter: Prosciutto di Parma, mozzarella di bufala, tomater, 
sterk salami, Parmigiano Reggiano, fennikelsalami, mortadella di Bologna,  
grønne oliven, aioli, focaccia   
plate with our favorite ingredients; Prosciutto di Parma, mozzarella di bufala, tomatoes, 
spicy salami, Parmigiano Reggiano, fennel salami, mortadella di Bologna, green olives, 
aioli, focaccia 

	 Vinanbefalinger / wine recommendations

	 Prosecco DOC Brut   699 
	 Lambrusco Rosé   825
	 Bellavista Alma Assemblage 1 Extra Brut   999

PIZZA & PASTA SHARING 

Margherita vegetariano     
San Marzano-tomatsaus, mozzarella fior di latte, Grana Padano og basilikum   
San Marzano tomato sauce, mozzarella fior di latte, Grana Padano, basil 

Diavola  piccante!  
tomatsaus, mozzarella fior di latte, sterk salami, Pecorino Romano og oregano 
tomato sauce, mozzarella fior di latte, spicy salami, Pecorino Romano, oregano

Pasta pollo ubriaco  
mezzi rigatoni i en rik og kremet tomatsaus med hint av chili, kyllingfilet  
og bacon  h, m, e
mezzi rigatoni in a rich and creamy tomato sauce with a hint of chili, chicken fillet  
and bacon  h, m, e 

Linguine al profumo di mare
linguine med kremet skalldyrsaus, ASC-sertifisert scampi, sitron, squash og chili  
linguine with creamy shellfish sauce, ASC certified scampi, lemon, squash and chili 

	 Vinanbefalinger / wine recommendations

	 Vermentino di Sardegna  625
	 Soave Classico  750
	 Lutelia Chardonnay  820

Cannonau di Sardegna  625
Barbera d’Alba  795
Ripasso Valpolicella Classico Superiore  825

MENU OLIVIA ANTIPASTO
Pris per person   395


